
Sack‘s Destille
Inhaber Marcel Völkel

Kirchenlamitzer Str. 12  
95163 Weißenstadt

Öffnungszeiten:
Montag bis Freitag: 

10:00 – 16:00 Uhr
Samstag: 

10:00 – 14:00 Uhr

Langgasse 19  
95326 Kulmbach

Öffnungszeiten:
Montag bis Freitag: 

10:00 – 18:00 Uhr
Samstag: 

09:00 – 14:00 Uhr

HOL‘ DIR DAS 

AUS DER

weissen-
Tel.: 09253/954809 | Fax: 09253/954808

info@sacks-destille.de
www.sacks-destille.de

"ES IST EIN BRAUCH VON ALTERS HER, "ES IST EIN BRAUCH VON ALTERS HER, 
WER SORGEN HAT, HAT AUCH LIKÖR"WER SORGEN HAT, HAT AUCH LIKÖR"

Dieses Zitat Wilhelm Buschs 
war sicher nicht der Anlass, 
als unser Vorfahre Carl Sack 
seine ersten Versuche mit der 
Herstellung von Likören unter-
nahm. Vielmehr waren es die 
herrlichen Waldbeeren und 
Bitterkräuter, die im Fichtelge-
birge zuhause sind. 

1864 begann Carl Sack in sei-
ner “Specerey-Waaren-Hand-
lung” mit der Herstellung von 
Likören aus den Waldbeeren 
und Bitterkräutern des Fichtel-
gebirges. Unser erstes Produkt 
war ein Heidelbeer-Likör. Im 
Laufe der Generationen kamen 
immer mehr Spirituosen dazu. 

Wir laden Sie herzlich zu einem 
Besuch unserer traditionellen 
Destille und unserem stilvoll 
eingerichteten Verkaufsladen 
ein: Probieren und genießen 
Sie unsere Produkte!

Die Schnäpse und Liköre aus 
Sack‘s Destille müssen nicht 
bei Gefriertemperatur verkös-

tigt werden, sie entfalten ihren 
guten Geschmack am besten 
bei Zimmertemperatur.

Von unseren Rezepturen verra-
ten wir nur so viel: Ihr Geheim-
nis ist eine geschmackvolle 
Überlieferung seit über 155 
Jahren, zu der jede Generation 
mit ihrem Wissen zur Verbes-
serung beitrug. So sind fein 
abgestimmte, harmonische 
und zugleich reine Spirituosen 
entstanden, die ihresgleichen 
suchen. 

Alle Produkte aus Sack‘s Des-
tille sind frei von fremden Es-
senzen, künstlichen Aromen, 
Farb- und Zusatzstoffen. Hier 
entfalten die natürlichen Roh-
stoffen aus dem Fichtelgebir-
ge ihren vollen ursprünglichen 
Geschmack. Dafür stehen wir 
mit unserem Namen und ver-
sprechen feinste Schnäpse und 
Liköre aus einem traditionellen 
Handwerk mit einem moder-
nen Anspruch an Genuss und 
Lebensfreude.

seit 1864

Unsere drei Gins sind einfach  
„Illegal“ genial!  

Würziger Wacholder trifft auf...

Illegal Gin Illegal Gin 
„BANDIT“ 40%„BANDIT“ 40%

Illegal Gin Illegal Gin 
„rebel“ 40%„rebel“ 40%

Illegal Gin Illegal Gin 
„outlaw“ 40%„outlaw“ 40%

Bourbon Vanille aus 
Madagaskar. Ein 

Hauch himmlische 
Vanille verspricht eine 
unvergleichliche Gin 

Freude

Waldmeister, Zitrone 
und einen herrlich 
rebellischen Gin  

Genuss. Dieser Gin 
hält sich an keine Re-
geln und steht für ein  

besonderes Gin  
Erlebnis.

Freiheit und Genuss. 
Dieser unfiltered Dry 
Gin ist die perfekte 
Grundlage für jeden 

Gin Tonic und ist auch 
pur ein bemerkens

werter Drink für jeden 
Anlass.  

seit 1864

Zeit nehmen für Genuss!

Das ist die Devise des Illegal 
Gin aus Sack‘s Destille. Drei 
ansprechende Sorten zum 
Genießen und Entdecken. 
Finden Sie heraus, was dem 
Illegal Gin seinen hervorra-
genden Ruf unter Kennern 
beschert. Ist es vielleicht 
die überraschende Kombi-
nation feinster und edelster 
Zutaten aus der Natur des 
Fichtelgebirges oder ist es 
eher der weiche und sanfte 
Geschmack der Wachol-

derbeere? 

Lassen Sie sich von unse-
rem Illegal Gin Sortiment 
überraschen und freuen Sie 
sich auf ein unvergessliches 

Gin Vergnügen. 

GIN

gold

stadt



fichtelgebirgs-bio-kümmel kba 

38% vol.
Echter Kümmelschnaps zum Genießen: der Fichtelgebirgs-
Bio-Kümmel vereint natürlichen Geschmack mit echter Bio-
Qualität. Für den Fichtelgebirgs-Bio-Kümmel aus unserem 
Haus arbeitet Sack’s Destille ausschließlich nach den Vor-
gaben der Bio-Zertifizierung, damit der Kümmel seinen ur-
sprünglichen Geschmack vollends bewahren kann. 

die fruchtigen

der kümmel

fichtelgebirgs-heidelbeerlikör 

35% vol.
Heidelbeeren (Vaccinium myrtillus) kommen in den wei-
ten Moorlandschaften des Fichtelgebirges häufig vor: lang-
sam erlangen sie ihre Süße. Nur wir kennen die Kräuter aus 
dem Moor, die das feine Bouquet der Beeren abrunden. 
Probieren Sie ihn doch mal in Sekt oder auf Eis!

fichtelgebirgs-brombeer 

35% vol.
Die Brombeere (Rubus fruticosus) gedeiht in den lich-
ten Wäldern des Fichtelgebirges. Ihre schwarzen Beeren  
reifen mit dem Ausklang des Spätsommers. Leichte Kräu-
terauszüge und viel Frucht harmonisieren in diesem edlen  
Tropfen. 

fichtelgebirgs-himbeerlikör 

20% vol.
Die Himbeere (Rubus idaeus) bringt ihre süßen Früchte 
bevorzugt in den sonnigen Gefilden des Fichtelgebirges 
hervor. Die geschmackvolle Beere lässt sich vor allem auf 
Waldlichtungen und an den Waldrändern finden. In sorg-
fältiger Handarbeit bewahrt Sack‘s Destille ihren ursprüng-
lichen Charakter. Eine Zugabe frischer Kräuter runden den 
Geschmack dieses fruchtig leichten Likör perfekt ab. 

die bitter

fichtelgold 44% vol.
Mit mehreren Fachpreisen ausgezeichnet, trägt das Fich-
telgold aus Sack‘s Destille zurecht seinen Namen. In unse-
rem Fichtelgold vereinen wir das Beste aus den natürlichen 
Schätzen aus dem Fichtelgebirge zu einem harmonischen 
Stück feinster Handwerkskunst. Die echte Arnika (Arnica 
montana) lässt den Fichtelgold in seinem meisterlichen 
Glanz erstrahlen und bietet einen urtümlichen Geschmack. 

fichtelgebirgs-kräuterlikör 

34% vol.
In der unberührten Natur des Fichtelgebirges schlummert 
so mancher Schatz. Hier wachsen noch feinste Kräutersor-
ten, wie der Engelwurz (Angelica archangelica) und stellen 
die Grundlage für die würzige und wohlschmeckende Kräu-
terkomposition des Fichtelsgebirgs-Kräuterlikör aus Sack‘s  
Destille.

fichtelgebirgs-vogelbeer 

36% vol.
Der Charakterbaum des Fichtelgebirges ist die Eberesche 
(Sorbus aucuparia), auch bekannt als der Vogelbeerbaum. 
Leuchtend rot präsentiert er im Spätsommer seine reifen 
Beeren. Das bisschen süße, leicht bittere Aroma der Vogel-
beere gibt dieser Spirituose in Verbindung mit unseren fei-
nen Kräuterrektifikaten eine unverwechselbare Note. 

geiste & spirituosen

fichtelgebirgs-bärwurz 

50% vol.
Trotz des allseits bekannten Namen, ist es die Beere der 
Bärwurzpflanze, aus der unser Fichtelgebirges-Bärwurz-
geist entsteht. Die Wurzeln verbleiben im Erdreich und so 
tragen wir zur nachhaltigen Bewirtschaftung der Pflanze 
und zum Erhalt der Naturlandschaften der Region bei. 
Genießer erfreut der Bärwurz (Meum athamaticum) an  
seinem weichen Geschmack. 

fichtelgebirgs-zwetschge 

50% vol.
Die Echte Zwetschge (Prunus domestica) gedeiht ganz vor-
züglich im Fichtelgebirge und entwickelt dabei einen de-
zent kräftigen Geschmack, dem Sack‘s Destille mit einem 
alten Rezept Rechnung trägt. Jeder Tropfen ist ein herr
licher Genuss, direkt aus dem Herzen des Fichtelgebirges.

fichtelgebirgs-wacholder 

40% vol.
An den Randlagen des Fichtelgebirges ist der Wacholder-
strauch heimisch. Unser spezielles Wacholderrektifikat ver-
leiht diesem Klaren seine würzige Milde. Abgerundet mit 
einer Auslese an feinen Gewürzen, ist der Fichtelgebirgs-
Wacholder ein angenehmer Begleiter zu Wildbraten und 
Sauerkraut.

fichtelgebirgs-himbeer 

38% vol.
Ein handgemachter Geist mit dem natürlich-fruchtigen  
Geschmack der lieblichen Himbeere. Die ideale Zugabe 
nach einem kulinarischen Dinner und eine willkommene 
Abwechslung zu jeder Gelegenheit.

fichtelgebirgs-birne 

40% vol.
In den tiefen Tälern des Fichtelgebirgs wächst die Birne  
(Pyrus communis) heran. Geschützt vor rauen Winden, 
reift sie langsam und bildet ihr unvergleichliches Frucht
aroma heraus. Probieren Sie diese einmalige Birne, die wir  
gemeinsam in enger Kooperation mit dem Siebenquell  
Gesundzeitresort in Weißenstadt entwickelten. 

feine spirituosen


