GRAND BAR

— Cafe Restaurant Bar —
Schiiler-Angebot

Hauptspeise & 0,2 1 Softgetrink (Pepsi, 7 up, Mirinda oder Wasser)

11,50 € / p. P. ab 15 Personen

Penne all' Arrabbiata Vzgelarisc/

Tomatensauce mit Chili, Knoblauch & Parmesankase8¢

Spaghetti Bolognese

Spaghetti mit Rinderragout, Krdutern und Parmesan?8G

Spaghetti alla Carbonara

mit Speck?234, Zwiebeln, Ei¢, ParmesanGund Sahne86

Pizza MargheritaA * Vzgelarisc/

mit fruchtige Tomatensauce und Mozzarellakase8G

Pizza Salami? *

mit Tomatensauce, Mozarellad¢ Salamil23 mit Basilikumblattchen

Pizza TonnoA *

mit Tomatensauce, Mozarellad6, Thunfisch? und Zwiebeln

Flammkuchen A * Vegetarisc/

mit Schmand86, Paprika, Rucola & Parmesan86

Flammkuchen Original A *

mit Schmand®6, Speckwiirfel?# & Zwiebeln

*Pizza-/Flammkuchen-Einschriankung:

maximal 30 Pizzas/Flammkuchen in einer Gruppe
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GRAND BAR

— Cafe Restaurant Bar —

Unsere Zusammenarbeit

Unser Restaurant Verfiigt iber eine sehr gute Biiro-Organisation, so dass Sie in jeglicher Planungsphase
Ihrer Veranstaltung eine personliche Ansprechpartnerin haben.
Wir gehen auf lhre Wiinsche und Ideen gerne ein, sprechen Sie uns einfach an!

Grof3-Gruppen
Bitte haben Sie Verstidndnis dafiir, dass bei Grof3-Gruppen einige Speisen verandert

werden miissen oder eine Maximalanzahl der Speise vereinbart werden muss,
damit ein reibungsloser Ablauf und keine langen Wartezeiten entstehen!

Vegetarisch, Vegan & Allergien
Wenn Ihr Wunsch-Gruppen-Angebot die bendtigte Speisevariante nicht enthélt,

erstellen wir Thnen schnell und unkompliziert ein individuelles Speiseangebot.

Vorbestellung
Ab einer Gruppenstidrke von 35 Personen benoétigen wir bitte eine Vorbestellung,

damit Sie eine angenehme Zeit bei uns verbringen kdénnen,
insbesondere bei einer zeitlich begrenzten Pause.

Personenzahl
Die Personenzahl konnen Sie bis 24 Stunden vor Veranstaltung
- bitte schriftlich - angleichen.
Sollte eine Vorbestellung erfolgt sein, geben Sie hierbei bitte an,
welche Gerichte sich reduzieren.
Ihre Rechnungslegung erfolgt auf Grundlage dieser Mitteilung bzw. bei héherer Personenzahl, nach den
tatsachlich bewirteten Personen.

Anzahlung & Rechnung
Bei Vorbestellung wird eine Anzahlungsrechnung von 50% mit einem Zahlungsziel bis

3 Werktage vor Veranstaltung erstellt und geht Ihnen per Mail zu.
Nach Riickversandt unserer Reservierungs- und Kosteniibernahmeerklarung kénnen Sie bei uns bequem
auf Rechnung zahlen,
ggf. unter Abzug der Anzahlungsrechnung mit einem Zahlungsziel von 7 Werktagen.

Sonder-Vereinbarungen

Wir stehen Thnen sehr gern personlich fiir Sonder-Vereinbarungen zur Verfiigung!!

Unsere Angaben erstellen wir nach bestem Wissen und Gewissen, bitte fragen Sie ggf. unser
Servicepersonal!

Zusatzstoffe:
1 Farbstoffe, 2 Konservierungsmitteln, 3 Antioxidationsmitteln, 4 Geschmacksverstirker, 5 Schwefeldioxid, 6 Schwarzungsmittel,
7 Phosphat, 8 Milcheiweif3, 9 koffeinhaltig, 10 chininhaltig, 11 gewachst, 12 Taurin, 13 enthélt eine Phenylanalinquelle, 14
Siifungsmittel

Allergen-Kennzeichnung:

(A) Glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut und Hybridstamme daraus) und daraus hergestellt
Erzeugnisse, (B) Krebstiere und Krebstiererzeugnisse, (C) Eier und Eiererzeugnisse, (D) Fisch und Fischerzeugnisse, (E) Erdniisse
und Erdnusserzeugnisse, (F) Soja und Sojaerzeugnisse, (G) Milch und Milcherzeugnisse einschliefdlich Laktose (link
Laktoseintoleranz), (H) Schalenfriichte (Mandel, Haselnuss, Walnuss, Cashewnuss, Pecannuss, Paranuss, Pistazie, Macadamianuss,
Queenslandnuss) und daraus hergestellte Erzeugnisse, (I) Sellerie und Sellerieerzeugnisse, (J) Senf und Senferzeugnisse, (K)
Sesamsamen und Sesamsamenerzeughisse, (L) Lupine und Lupinen-Erzeugnisse, (M) Weichtiere (und daraus hergestellte
Erzeugnisse), (N) Schwefeldioxid und Sulfite in einer Konzentration von iiber 10 mg/kg oder 10 mg/1
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