
REISEGRUPPEN INFO 
unsere Angebote für Reiseveranstalter 

LANDGASTHOF 

HOFLADEN 

HOLSTEINER KÜCHE 





Liebe Reiseveranstalter, 

„Unweit der Eiderquelle, im Herzen Schleswig-Holsteins befindet sich unser Landgasthof 

mit eigener Brauerei, Biergarten, Hofladen mit vielen selbsthergestellten Produkten und 

Regionalen Waren. Im folgenden möchten wir Ihnen unseren Hof als Ausflugsziel 

präsentieren.“ 

Im Nebengebäude befindet sich unsere 

hofeigene BEER BRAUEREI. Diese 

Handwerksbrauerei ist die einzige, im Landkreis 

Plön. Hier werden unsere hauseigenen Biere 

hergestellt. Darüber hinaus füllen wir unsere 

Bierspezialitäten für den Einzelhandel und 

andere Gastronomen ab.  Ein Höhepunkt Ihres 

Besuchst ist der geführte Rundgang durch 

unsere Brauerei. 

Die Führung endet in unserem Bauernladen. 

Hier finden Sie unsere selbsthergestellten 

Wurstproduke, hausgeräucherten Schinken zur 

Spargelzeit, Marmeladen, Präsentkörbe, 

Kunsthandwerk, unsere Bierspezialitäten und 

regionalen Käse. 

 

Wir freuen uns auf Ihre Anfrage. 

Gaby & Jürgen Overath 

und das Kirschenholz Team 

Unser Landgasthof besteht seit 1818 und 

zeichnet sich durch gut bürgerliche, 

holsteinische Küche mit wechselnder saisonaler 

Speisekarte aus.  

Für Ihre Gesellschaft stehen nach Absprache 

diverse Räumlichkeiten zur Verfügung. Direkt 

neben dem gemütlichen Restaurant liegt der 

große Saal, der für Feiern aller Art mit bis zu 100 

Gästen genutzt wird. Auch unsere Terrasse und 

der große Biergarten bieten Ihren Gästen bei 

gutem Wetter ein gemütliches Ambiente.  

In unserem neuen Seminargebäude genießen 

Sie eine moderne Location in ländlichem Stil. 

Eine eigene Terrasse, Panoramaverglasung und 

Sitzmöglichkeiten für bis zu 80 Personen lassen 

bei Ihren Teilnehmern keinen Wunsch offen. 

Hier wird nach Herzenslust geschlemmt! 

 



Räumlichkeiten 
Gern beraten wir Sie. 

Kaminzimmer 

 gemütlich feiern in kleinerer Runde 

 in der kalten Jahreszeit ist unser Kamin in Betrieb 

Für bis zu 40 Personen 

 

Festsaal 

 mit Bühne für Theater, DJ oder Band 

 inkl. Bartresen 

Für bis zu 100 Personen 

 

Seminarraum 

 Interaktives Display 86“ für Präsentationen und Filme 

 HiFi Musikanlage 

 historische Schankanlage 

 Panoramaverglasung und Terrassenzugang 

Für bis zu 80 Personen  

 

Bar Tresen
 

Saal 

B
ü
h
n
e 

Gastraum 

WC 

Ein
gan

g 

Hauptgebäude KIRSCHENHOLZ Seminargebäude BEER BRAUEREI 

K
am

in
zi
m
m
er

 



Profitieren Sie von den Angeboten unserer Region 

Ergänzen Sie den genussvollen Aufenthalt im Kirschenholz mit dem zusätzlichen Besuch 

der regionalen Ausflugsziele! Gern helfen wir Ihnen weiter! 

Nahgelegene Angebote 

 

 Urzeit Museum  | Stolpe 10 Km 

 Käsehof Biss | Dersau 16 Km 

 Plöner Seenrundfahrt | Plön 30 Km 

 Marineehrenmal & Standpromenade| Laboe 40 Km 

 Karl-May-Festspiele | Bad Segeberg 34 Km 

 Europäisches Hansemuseum | Lübeck 67 Km 

 Theater | Lübeck 67 Km 

 Opernhaus | Kiel 34 Km 

 Stage Theater an der Elbe | Hamburg 87 Km 

 Freilichtmuseum | Molfsee 25 Km 

 Haus- & Nutztierpark Arche Warder | 27 Km 

 

 

Städtebesuche 

 

 Neumünster 12 Km 

 Kiel 34 Km 

 Bad Segeberg 33 Km 

 Plön 28 Km 

 Eutin 42 Km 

 Lübeck 68 Km 

 Hamburg 75 Km 

 Wismar 120 Km 

 Schwerin 130 Km 

 

Besondere Empfehlung 

Ans Herz legen möchten wir Ihnen den Besuch in 
unserer BEER BRAUEREI. Hier wird in großen 
Kupferkesseln feinstes Bauernbier nach alter 

Tradition hergestellt. 

https://www.google.com/url?sa=i&url=https%3A%2F%2Fwww.pngall.com%2Fde%2Fgoogle-maps-png%2Fdownload%2F55443&psig=AOvVaw2pc8IVAO7QOChNW67V6_Hy&ust=1691852318440000&source=images&cd=vfe&opi=89978449&ved=0CA4QjRxqFwoTCNDB85Pt1IADFQAAAAAdAAAAABAL


Unsere Speisen 
Wir möchten Sie einladen sich 

Überblick über unsere Angebote zu 

verschaffen. 

Hierzu können Sie gern aus unseren 

nachfolgenden Vorschlägen wählen. 

Gern beraten wir Sie. 

Die aktuellen Preise können Sie der 

Anlage Entnehmen. 

Wussten Sie schon…..? 

 

Unsere hauseigene      ist 

offizielles FEINHEIMISCH Mitglied und 

unsere Biere wurden mit dem 

Gütezeichen Schleswig-Holstein 

ausgezeichnet. 

DIE EINZIGE BRAUEREI IM KREIS PLÖN 



Angebote inkl. Brauereiführung 
Schlemmen und Staunen - Gutes muss nicht teuer sein! 

Der geführte Brauereirundgang 

 

inklusive Bierverkostung unserer hausgebrauten 
Sorten 
        
      Preisgruppe A 
 

 

Inklusive Bierverkostung unserer hausgebrauten 
Sorten und als Snack dazu gibt es unsere 
hausgemachte Leberwurst aufs Brot und regionalen 

Käse vom Käsehof Biss 

      Preisgruppe B 

 

Gruppenangebote ab 30 Personen 

 

Inklusive sind jeweils die Brauereibesichtigung, die 
Bierverkostung während der Führung und nach dem 
Essen servieren wir als Verteiler einen Korn. 
     

Spanferkel  

mit deftigem Sauerkraut, Specksoße und 

Bratkartoffeln 

      Preisgruppe C 

 

Burgunderbraten 

mit Apfelrotkohl, Biersoße, Kroketten und 

Salzkartoffeln 

      Preisgruppe C 

 

Schinkenkrustenbraten 

mit herzhafter Soße, Krautsalat und Bratkartoffeln 

      Preisgruppe C 

 

Braumeisterplatte 

Schweinenackensteak mit Biersoße, Champignon-

Zwiebelgemüse und Bratkartoffeln 

      Preisgruppe C 

 

Bauernschmaus 

Brotzeit mit Käse, hausgemachter Leberwurst, 

Sauerfleisch, Katenschinken, Brot und Butter 

      Preisgruppe C 



Angebote ohne Brauereiführung 
Selbstverständlich können Sie diese noch hinzubuchen 

Traditionelle Holsteiner Buffets 

 

Holsteiner Buffet 

mit hausgemachtem Schwarzsauer, Rübenmus, 
Kohlrouladen, Birnen, Bohnen und Speck, 

Buttermilchsuppe, frisch gebackene Förtchen 

      Preisgruppe C 

 

Bratkartoffel Buffet 

mit Sauerfleisch, Matjesvariationen, Kasseler Rücken, 

geräucherte Putenbrust und Remouladensoße 

      Preisgruppe C 

 

Schnitzel Buffet 

Schnitzel von Schwein und Pute mit geschmorten 
Pilzen und Zwiebeln, Gemüse der Saison, 
Champignon a la cree, herzhafte Paprikasoße und 

Bratkartoffeln 

      Preisgruppe C 

 

„Mehlbüddel Buffet“  
mit Kirsch– und Backobstsoße, Kasseler Nacken, 
Schweinebacke, Schinkenkochwurst, Salzkartoffeln, 
Senfsoße und Speckstippe 
        
      Preisgruppe C 
 

 

 

Am Tisch serviert 

Inklusive einem kleinen Dessert 

     

Holsteiner Bratenplatte 

Rinder und Schweinebraten mit Apfelrotkohl, Bohnen, 

Salzkartoffeln 

      Preisgruppe c 

 

Rindertafelspitz 

mit Meerrettichsoße, Bohnen und Bouillonkartoffeln 

      Preisgruppe C 

 

halbe gebratene Ente 

mit herzhafter Soße, Rotkohl, Salzkartoffeln und 

Kroketten 

      Preisgruppe C 

 

Serviettenkloß, der aus dem Pudding der englischen Küche 
abgeleitet wurde. In Teilen des Landes wurde er sogar als 

Nationalgericht verehrt.  



Saisonale Angebote 
Wir leben die Jahreszeiten 

Karpfen blau oder gebraten 

Frisch aus den umliegenden Teichen, mit 
Salzkartoffeln, frisch geriebenen Meerrettich, Sahne 

und zerlassener Butter 

Der Fisch wird in zwei Teilen serviert 

      Preisgruppe C 

 

Grünkohl satt 

Mit Kasseler Nacken, Schinkenkochwurst, 
Schweinebacke, Bratkartoffeln, süße Kartoffeln und 

als Verteiler einen Korn 

      Preisgruppe C 

 

Frischer Stangenspargel satt 

Mit selbstgeräuchertem Katenschinken, Salzkartoffeln, 

Sauce Hollandaise und zerlassener Butter 

      Preisgruppe D 

 

Aus unserer Speisekarte 

Auf Anfrage stellen wir Ihrer Gesellschaft drei Gerichte 

Zusammen von denen Sie im Vorfeld wählen können.  

Beispiele für unsere Gerichte sind u.a.: (Beispiel) 

     

• Scholle „Finkenwerder Art“ 

 

• Sauerfleisch vom Nacken 

 

• Ofenkartoffel mit Putensteak 

 

• Kirschenholzer Salat 

 

Nach Absprache servieren wir unsere Speisen auch 

als Seniorenportion. 

       

 



Zum Frühstück 
So genießt man auf dem Land 

Landfrühstück 

Mettwurst, Katenschinken, Hausgemachte Leberwurst, Käse, 
Rühr– oder Kochei, hausgemachte Marmelade, Nutella, 
Brötchen, Schwarzbrot, Butter, Kaffee & Tee 

 

        Preisgruppe A 

 

 

 

Rustikales Frühstück 

Wurstaufschnitt, Zwiebelmett, Spiegeleier vor Ort gebraten, 
Rührei mit Speck, Katenschinken, Käse, Hausgemachte 
Leberwurst, kleine Bratwürstchen, Honig, hausgemachte 
Marmelade, Nutella, Cerealienbar, Milch, Brötchen, 
Schwarzbrot, Butter, Kaffee , Tee & Orangensaft 

 

        Preisgruppe B 

 

 

 

 

Schlemmerfrühstück 

Wurstaufschnitt, Zwiebelmett, Rührei mit Speck, 
Katenschinken, bunte Käseplatte mit Weich- & Hartkäse, 
Räucherlachs, Eiersalat, Fleischsalat, Frühlingsquark, 
Hausgemachte Leberwurst, kleine Bratwürstchen, Honig, 
hausgemachte Marmelade, Nutella, Cerealienbar, Milch, 
Brötchen, Schwarzbrot, Butter, Kaffee , Tee & Orangensaft 

 

        Preisgruppe c 



Kaffee & Torte 
Bei uns immer hausgemacht! 

Kaffee satt und ein Stück Torte Ihrer Wahl 

       

      Preisgruppe A 

 

 

Kaffee satt, je ein Stück Torte und Kuchen  

     

      Preisgruppe B 

 

 

 

 

 

Tortenangebote nach vorheriger Absprache 

 

Marzipan-Nusstorte 

Erdbeersahnetorte 

Apfelsahnetorte 

Schwarzwälder-Kirschtorte 

Kirsch-Baileystorte 

Quarkmandarinentorte 

Himbeer-Frischkäsetorte 

Zitronensahnetorte 

Cappuccinotorte 

Latte-Macchiatotorte 

Stachelbeer-Baisertorte 

Himbeersahnetorte 

Pfirsich-Joghurttorte 

Maracuja-Quarktorte 

Schoko-Bananentorte 

 

Kuchenangebote 

 

Kirsch– oder Apfelstreuselkuchen 

Zitronenkuchen 

Butterkuchen 

Käsekuchen 

Russischer Zupfkuchen 

Donauwelle 

Spiegeleikuchen  

 



Wir freuen uns auf Ihre Anfrage 
Gern beraten wir Sie. 

Landgasthof Kirschenholz 

Inh. Gaby Overath 

Hauptstraße 4 

24637 Schillsdorf 

 

Tel.: 04394 309 

Fax: 04394 471 

 

Info@kirschenholz.de 
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